Champignons au maroille

Ingredients

8 gros champignons de Paris
1 maroille
un peu de gruyere

Recette

Eplucher les champignons, les disposer dans un plat qui
passe au four.
couper le maroille en petit morceau et "fourrer' les
champignons.
Ajouter un peu de gruyére par dessus.
A mettre au four pendant 20 min.
Servir chaud de préférence.

Astuce

Pour plus de godt, couper les champignons en morceaux
ainsi que le maroille et mélanger dans le plat au four.
Ajouter le gruyére par dessus et passer au four.
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Informations de la recette

> Temps de préparation : 20 Min
> Temps de cuisson : 20 Min

> Temps de repos : Aucun

> Difficulté : Tres facile

> Prix : 10€

> Végétarien : Oui



